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HIGO & [ RIGO

Desde la tierra ala mesa, con un toque de distincion.

Nuestro catering fusiona cocina local con la internacional. Unido'a tina cuidada
decoracion, donde cada detalle ha sido estudiado por nuestro equipo de
decoradores para brindarte una experiencia gastronomica inigualable en cada

evento.
cvento ¢s un reto para NOSOtros!
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VALUE PROPOSITION 8§

L

Good pricing Homey

Cada comida en Nos encanta hacer La calidez que te
nuestro catering es sentir a nuestros ofrecemos no sélo te
asequible ya que esta  invitados como en casa  hara sentirte comodo,
dirigido a todo tipo de sino que hara que la

clientes experiencia

gastrondmica sea
inolvidable.
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1 DESAYUNOS pagma (- pagma 14.
2. VINO ESPANOL: pagina 16 - pagina 17.
3. TABLA INFINITA: pagina 18
5. COPAS DE BIENVENIDA: pagina 19 - pagina 20
4. COCTELES: pagina 21 - pagina 28
5. FINGER BUFFET: pagina 29 - pagina 30
6. BODEGA: pagina 31
7.MENU GALA: pagina 32 - pagina 37
8 CONDICIONES pagma >8-pagina 42
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Caf¢ colombiano tueste 100% natural
procedente de finca artesanal
[.eches (semi sin lactosa, soja y almendra)
T¢ ¢ infusiones de hierbas naturales

Zumo de naranja natural

Zumo de manzana natural

Fuentes de agua mineral y agua aromatizadas

con hierbabuena y limoén

Napolitana de chocolate
Napolitana de crema
Croissant de mantequilla
Mini sandwich de queso batido y atin
Mini sandwich de humus y racula
Mini Cookies de chocolate chips

Fruta fresca cortada

PRECIO:16,5€ + IVA




Caf¢ colombiano tueste 100% natural
procedente de finca artesanal Ny
Leches (semi sin lactosa, sojay almendra)
T¢ ¢ infusiones de hierbas naturales
Zumo de naranja natural
Zumo de manzana natural
Fuentes de agua mineral y agua aromatizadas
con hierbabuenay limén
Croissant de mantequilla
Napolitanas de chocolate
Napolitanas de crema
Bizcocho casero de limon
Mini sandwich de queso azul y nueces

Mini sandwich de pavo y mahonesa Hods
Mini cookies de chocolate chips ra
Fruta fresca cortada :

Vasito de yogurt griego con granola

PRECIQ: 18,25 € + IVA



COFFee I

Caf¢ colombiano tueste 100% natural procedente de
finca artesanal
[eches (semi sin lactosa, soja y almendra)
T¢ ¢ infusiones de hierbas naturales
7Zumo de naranja naturales
Fuentes de agua mineral y agua aromatizadas con
hicrbabuena v limon

Croissant de mantequilla

Napolitana de chocolate
Napolitana de crema
Bizcocho casero de limoén
Mini sandwich de tomate canénigos huevo cocido
Mini sandwich de Jamon de york y queso

Tan sencillo pero tan divino de jamon, tomate y aove

Mini cookies de chocolate chips
Macedonia natural
Yogurt griego con frutos rojos y granola

Chewy brownie de nueces

PRECIQ:20,5€ « IVA
S 2




* Caf¢ colombiano tueste 100% natural procedente de ',
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8 finca artcsanal
A . Leches (entera, semi sin lactosa y almendras)
¥y o3 C Q F F € 6 . T¢ ¢ infusiones de hierbas naturales
_, . Zumo de naranja natural g e
_ 5 4
J e . Zumo de manzana natural
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s hierbabuena y limon

Croissant de mantequilla
Napolitanas de chocolate
Napolitanas de crema
Mini cookies de chocolate chips
Bizcocho esponjoso de limon
Mini sandwich de Guacamole v brotes verdes
Mini sandwich de Pollo con queso crema

Tortilla de patata
Tan sencillo pero tan divino de salmon ahumado y pesto ;
Seleccion de frutas tropicales, -‘_’:=;-_-;_
Yogurt gricgo con frutas del bosque y granola

--------
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6€ +IVA por
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2. Red Detox: Frutos rojos, remolamy nara

3 Orange boost: Zangloria, naranjay manzana.
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Café colombiano tueste 100% natural nrocedente de
® inca artesanal
L¢ ches ( 2mris, laciora, sojc yalm ndra)
Té eir fu iones e hizrbas iatur les
Zumo de naranja natural
ruentes de agua mineral y agua aromatizadas

horario de manana

Croissant de mantequilla

Napolitanas de chocolate
Napolitanas de crema
Varicdad de panes artesanales
Fresh quinoa
Wrap de pechuga de pollo braseada
Mini Sandwiches variados, jamon ibérico y Surtidos de
pates
Canapés de tortilla con alioli de yogurt
Tostas de sobrasada con huevos de codorniz
Beggle relleno de crema de salmoén al eneldo
Brocheta de frutas frescas b =
Nuestro chewy brownie con nueces i

_EB.E_CLQ;BB&BLA
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Caf¢ colombiano tueste 100% natural nrocedente de
inca artesanal
ecaes (e tera,. »misii lactor ayalr endre
T¢ eir fu ioney e hizrbas 1atur les
7Zumo de naranja natural
ruentes de agua mineral y agua aromatizadas
Croissant de mantequilla
Napolitanas de chocolate
Napolitanas de crema
Variedad de panes artesanales
Ensalada de canOnigos, manzana y nueces con
vinagreta de yogurt
Tan sencillo pero tan divino de mozzarella, aove y
tomate secos
Mini sandwich variados
Jamon ibérico con picos artesanos y queso manchego
Pochee con bechamel v costrones
huevos fritos con crujiente de tocineta

‘ 8
r

horario de mana

Fruta fresca cortada
Creps rellenos de crema de cacao y avellanas
PRECIO: 36€ + IVA
-+
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Patatas chips
Chips de vegetales
Aceitunas Gordal | _
s ts Queso ﬁqanchego S6miciitéad©'-{:_:'
Vs “Salchichén ibérico con bi.COLS o

PRECIO: 19€ VA




Tortllla eSpanola sobre pan Crlstal __
Croquetas dej jamon ibérico -



especialidad de la casa

|.a L abla Intinita
by [igo & Trigo

Curaduriay seleccion de quesos, jamon
chacinas ibéricas, panes artesanales, frutos
secos, frutos rojos, variedades de picos
rusticos, diferentes tipos de aceitunas
gourmet, hummus artesanal entre otros...

PRECIO: 15€ + Iva por persona
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; _-;'u . »Salmon marmad@ con emulsmn de eneldo y'
ChE st AGstaa dulee |
Bemb@n de f01e con texturas de frambuesa %5
~Taco de“atun FOjo. escabechado sobre
. pimiento confitado =~
Croquetas de | jamon ibérico”
Pulpo brascado con revolconas de papada
Rollito de mgala y aJete

PRECIO: 15€ + G

“*sujetas a coctel o ment de gala
cleccion de 3 referencias




Petit four relleno de foie ¢ higo |
Salmorcjo de albahaca con tomate semiseco

0k b I|
Sy

. Sardina ahumada con calabaza anisada al hinojo = £

S

Rollito de morcilla con arrope de tomate
Brioche de queso emental con polvo de bacon

Espeto de Langostino asado con crema de
bogavante

PRECIO: 18C + IVA

**sujetas a coctel o menu de gala
i ieeleceion de 3 referencias ' o
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Gazpacho de cereza con sardina fumee O Crema de calabaza

Mini poke de salmoén O Ramen

Bruschetta de mix de tomates secos y cherry con bufala

aromatizada
Gofre con queso azul y pimiento de piquillo
- Maki de salmén ahumado sin arroz, con queso cremay
- huevas de tobiko
Wrap de pollo braseado con dressing de mustard de
& et mahonesa

~ Tostita de escalivada con aove

Croqueta de jamon ibérico
Gyozas de verduritas crujiente con toque de siracha ligera O
Chapata de calamar
Gnocchi de patata en salsa trufada
Mejillon tigre en su concha de pan
Arroz de la huerta con pollo de corral O Fideua

ol Bocaditos de I.eche frita de nuestra abuela
S s ameoeess Lo ta de queso con frutos rojos
el PRECIO: 61€ + IVA







 pimientos del padror |
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de madera de.acacias <
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CAHIBAL GRILL

[.omo confitado de cordero lechal
Chuleta de ternera madurada
Secreto ibérico marinado
Torrezno a baja temperatura
Patata canaria
Pimiento rojo

PRECIO : 12€/persona



PIEZAS AL COR T

Elige tu corner con cortador:

Jamoén ibérico
-Cecinaibérica
-Cecina halal
Jamon del Mar

*Consultar precios
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Tatakl de atin I‘OJO con mahonesa de wasabi Ensaladllla de
langostinos y Gilda Mini tomate relleno de mousse de bonito
Rollito de ensalada de codorniz y naranja Parfait de foie con
cspejo de Malaga virgen Crema de bacalao confitado y
mousse de pimiento rojo dulce Blini de salmén y pera Rigatoni
relleno de pesto y tomate seco Bombon de foie y pan de higo
Vitelo tonnato sobre pan Carasau Causa limena y pechuga de
pintada escabechada Gilda de atin en salazon y crema de
cebolla encurtida Steak tartar sobre tosta de centeno vy chilli
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Entre pan de sobrasada ibérica y membrillo
Maki de salmon morado y patata agria
Trameccini de tomate especiado con su Bloody Mary
Capricho andaluz con cebolla roja agridulce
Airbag de crema de queso manchego y jamon
ibérico
Tartar de tomate rosa con chips de albahaca
Humus de berenjena de Almagro y presa curada
Bocado de queso de cabra pistacho y chutney de
higo
Ceviche de lubina leche de tigre y cebolla morada
Anchoa del cantabrico sobre pan de espinacas y
tomate
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g\ g ST /{ > R R W - Bomba de quESo curado con mlel iR
l“* Canelon de carrillera’crema de parmesano
R E F U E R Z O S i - Croquetas de jamoén ibérico 9
R :EFJ . - Croquetas de carablhero et N
S C A L | E N T E S S Rolllto de morcilla con arrope de tomate
1 o Cheesecake de csparragos verdés

Merluza de pincho con mahonesa de soja
.Entrepan de sobrasada ibérica y membrillo
Patatas revolconas con huevo de codorniz
Patatita rellena de ¢ 1edar v bacon
Boquéron agridulce con manzana caramelizada
Vieiras asada con salsa de azafran
Or¢jay langostino escabechado’
Gamba blanca con palomltas chmas‘= =% A
~ Tortilla de patatas cn construccion '
Crema de calabaza con guinos de naranja y sus plpas
Falso risotto de trigo pato confitado y teja de parmesano
Gnocchi de patata sobre salsa trufada "
o 1 - Mgjillon tigre en su pan soplao
| Patatas a la importancia con berberecho
Risotto de boletus con trufa
tablita de tacos de Solomlll\o al punto de sal, con pimientos del padron
5 y batatas g 5C por persona)

e

"\ . e



Canap¢ de cangrejo mahonesay cebolla morada
Humus de espinacas con crudites variadas
Conos de Ensaladilla con gilda dulce
Tartar de aguacate y anchoa con pepino
marinado
Crema de calabaza y naranja
Soldaditos de pavia en cucuruchos y pimientos
fritos
Ensalada de arroz salvaje con vinagreta de
mango
Taquito de salmoén en papillote de verduras
Mini Hamburguesa de ternera con queso chédar

220 Risotto de boletus y crema de queso parmesano
ST S I :‘.-;‘%I o |
B Wy Brochetas de pollo con toque moruno

o PRECIO: 55€ + IVA
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FIHGER BUREFET

Tosta de presaibérica confitada con soja texturizada
Crema de queso y nueces con pan de tomillo
Ensaladilla de patata con gambas y ali oli verde
Sopa de pepino yogurt y polvo de aceitunas negra
Muslos de codorniz con gelatina de oporto
Ensalada de tabule de verduras vy aroma de menta
Rollito de lubina con langostino y salsa de azafran
Albondigas de atan con salsa de ostras
Hamburguesa de pollo marinado con queso edam
Croquetas de jamoén ibérico
Risotto de carrillera ibérica

PRECIO: 64€ + IVA




COCTEL Y ]
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: Vl’ﬁo“Bl‘nco D. O~’RuEaa \/erc"' '
\/mo Tinto: D.O. Ribera del Ducro Jaros Roble
Sherry Corner: B@degas Cayetano del PmO = _ = }.

~ Cava:Allue Brut - e |
- Aguas, cervezas y refrescos
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~ PRECIO:5€
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A Canelon de PatO conﬁtado crema de Pecormoytlerra de:“j?" - ER\A\\C Y
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Timbféil.':‘dé__Salmon ahumado con miel de éguéc‘ate

e

Bacalao conﬁtado pil pil de calabaciny plmlentos rojos
Acarameclados

| O

__Solomillo de vaca ala parrilla patatas risoladas y shitake y

~Jugo de ternera

=r" =

-

Pastel de frutos rojos con su coulis -
LSS |
Nuestro carro de quesos

PRECIO: 85€ + IVA




Ensalada de perdiz escabechada,
- berenjena, tomate semiseco |
Con Vinagretadesalvia
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crema de guisantes
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Lomo de merluza pure de alcachofay
Carrillera de ternera melosa con pure de boniato

Tarta de chocolates
O |
Nuestro carro de quesos

PRECIO: 89€C + IVA



\IEHU GOURNIE L

Aperitivo

Ravioli de gorgonzola sobre pera al vino tinto
Bombon de Tartar de Attin rojo en alga nori
Primero .

Ensalada de bogavante, mango y vinagreta de su coral
Segundo
[.omeo de lubina salvaje con tires puerros en texturas )
| Tercero
Pichon en 2 cocciones sobre foie con crema de patata viol
| y tierra de frambuesa
_ ' Postre - A

Pan perdido de manzana con crema de vainilla helada /3

PRECIO: 120€ = IVA



- \/mo Blanco D.O: Rueda Verdejo Aguazul
Vmo Tmt@ D.O. Rlbera del Duero Jaros Roble
34 Cava Allue Brut-. -
Aguas CEervezas y reffescos :
~Café colombiano 100%.de tueste natural
Tée mfusmnes (;le hicrbas naturales
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BARRA LIBRE |

o~ WHISKYJ&B 07 L.
4 WHI_SKY BALLANTINE'S Q,7 L.
" "'WHISKY DYC 8A. 0,7 L.
GINEBRA BEEFEATER 0.7 1.,
~~ -GINEBRA TANQUERAY O,74.
~ GINEBRA BOMBAY ORIGINAL 0,7 L.
RON BARCELO ANEJO 0,71
RON BRUGAL ANEJQ O,71..
" RONFLOR DE CANASA. O,71.
VODKA ABSOLUT 0,71
Aperol Spritz Cava APEROL 1 1. ‘

=5

i i

"

14€ + iva por persona /hora




Whisky WHISKY JOHNNIE WALKER
BLACK O,7 .
Whisky WHISKY 12 A. BALLANTINE'S BLUE
0,7 L.

Whisky WHISKY TULLAMORE DEW 1L
Gin GINEBRA CITADELLE O,71.
Gin GINEBRA MARTIN MILLER'S O,7 L.
Gin GINEBRA BULLDOG O,7 L.
Ron RON BRUGAL EXTRA VIEJO O,7 L.
Ron RON HAVANA CLUB 7A. O,7 L.
Ron RON LEGENDARIO ANEJO 0,7 1.
Vodka VODKA WHITLEY J] GOLD
ARTISANAL O, 71

18€ + iva por persona / hora
-.ri a,t_-—---r ;-;':r ;
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Forma de pago: el 50% a lareservay el segundo 50%
dias antes del evento.

A los precios estipulados, se le debe anadir el coste
minimo de:
. Montaje y desmontaje 350€ + iva
. Transporte de 150€ + iva
(Precios pueden variar en funcion del nimero de
asistentes)

Se facturara el namero de personas contratado y
confirmado 72 horas antes del evento.

ISs

(*) Servicio de alquiler de mobiliario y manteleria sin
incluir pendiente de necesidades del cliente
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CONDICIONES ENERALES: _-

[LOS SERVICIOS INCLUYEN:
Servicio de camareros (hora extra 30 euros/camarero si no se cumple horario
establecido), alquiler de menaje, personal de cocina, el mismo dia del evento.
Todos los servicios de catering estan contemplados con montaje en buftet con
apoyo de camareros para ¢l servicio de platos calientes. En caso de que todo el
servicio tenga que ser pasado por camareros, habra que incrementar el niumero
de camareros con su coste correspondiente.

RATIO DE CAMAREROS:
Banquete 1 camarero por cada 15 comensales. Duracion 1,5 horas a 2,5 horas
depende del menu elegido.
Coctel I camarero por cada 20 comensales. Duracion de 1 a 1:30 horas
Coffe Break/Vino Espanol/Brunch 1 camarero por cada 25 comensales. Duracion®
de 45 minutos a 1:30 horas |
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~dictao alergla pucden generar un-

ste adicior al i e punto mebe ser rfét:rﬁi:a‘&d con anl:elac1or1"_"T ="
- Un camarero sera designado para se S‘W:excluswameme S

dos con 1ntoleran01as ahmentmas .- B



REACH US HERE

MARIADEALVEAR(WHIGOTRIGO.CON

+34 650285362
www.higotrigo.com







